MOST ORDERED

SIGNA TURE SUSHI MENUS zusammenstellung vom sushi chef

SONA ROYAL 24 YOU&MLE (fur 2 pers.) 58
6 avocado maki, 3 nigiri, 8 salmon roll 12 maki, 4 nigiri, 8 spicy sake i-o roll

8 salmonrosé¢, 4 sashimi

HAMACHI IMPERIAL 36

6 avocado maki, 8 signature roll

3 nigiri, 2 hamachi sashimi

APERITIF

zum beginnen

SARTISPRITZ 9 APEROL SPRITZ 8

sartirosa, prosecco, soda aperol, prosecco, soda

PFLAUMEN SPRITZ 6

pflaumenwein, prosecco, soda

SWEET DELIGHTS

zum abschlieBen

APPLE CHEESECAKE 8 MANGO PANNA COTTA 7
erfrischender cheesecake, abgerundet panna cotta mit fruchtigem mangopuree

durch apfel, zimt

MOCHIMOCHI CREAM 8

mochi-eis, vanille creme
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STARTERS

SONA SHARES FOR TWO (fur 2 pers.) 34

unsere empfehlung des hauses,

ausgewogene zusammenstellung von starter

BEEF TATAKI 18

leicht gegrilltes rib eye, gerostetem sesam, cingelegtes gemuse,

umhallt von eleganter nussbutter-teriyaki

SALMON TATAKI 16

leicht gegrillter label rouge lachs, gemuse ceviche,

maracuja zitronengras

EBI CANAPES 10

garnelen tatar mit frischer guacamole, in knusprigen wan tan cups,

verziert mit leckeren pfirsich mascarpone

SUMMER ROLLS

reispapier, salat, reisnudeln

eier, cingelegte zwiebeln, erdnuss-hoisin dip
mit tofu-teriyaki 7 | lachs-teriyaki 8

SPRING ROLL 8

frittierte rollen gefullt mit gewtrztem schweinehack, gemuse

leichte chili-limetten sofe

KING PRAWN 7

black tiger garnele tempura, unagi, chili mayo

KINOKO NO GYOZA 9

japanische dampfteigtaschen mit gemuse treffen auf sanft warmen pilzrahm

KURBIS PILZ SALAD 9

frischer wildkrauter salat, gebackener hokkaido kurbis, sautierte pilze,

miso-sesam vinaigrette

TOM KHA SOuUpP 7
bruhe aus kokosmilch

und exotischen krautern, gemuse

EDAMAME 8

japanische sojabohnen gedampft, zitronensalz
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SASHIMI 3sik. oder NITGIRI

MORIAWASE 24

8 stk. sashimi-mix

GYU 9
rindfleisch (nigiri flambiert)

AVOCADO 6

avocado (nigiri & maki)

SIGNATURE ROLLS 8.

HOKKAIDO GYU 20

entrecote, kurbis, gurke, burrata,

senf-feige

HARUNA 13

suBkartoffel, gurke, avocado

honey mayo

SALMONROLL 10
lachs, gurke, tobikko

CRUNCHY ROLLS 6.

CRUNCHY SALMON 15

lachs, avocado, suBkartoffel,

zwiebel ceviche

CRUNCHY EBINOKO 18

garnelentatar, sautierte pilze, pfirsich

mascarpone, karamellisierte zwiebeln

2 stk. oder MAKI 6 stk.

fischsorten reifen im dry aged-verfahren nach hochsten qualitatsstandards

SAKE 7

label rouge lachs

MAGURO 8
bluefin thunfisch

KAPPA 6
gurke (maki)

mit cream cheese

SALMONROSE 15

lachs, avocado, gurke

traffel mayo

EBI TEMPURA 10

, lachs tatar,

garnelen tempura, gurke

HOT TUNACADO

15

avocado, lauch tempura,

thunfisch tartar

CRISPY AVOCADO

12

8 stk. guacamole, eingelegter rettich,

zwiebel ceviche

sushi wird mit ingwer & meerrettich - creme serviert
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CHEFS GRILL

auf wunsch auch mit seitan oder tofu erhaltlich

GLORY CHICKEN 24

maishahnchen, gegrillt und leicht glasiert mit teriyaki, dazu zarte

drillinge mit einer sesamnote, cremige pilzrahm, miso sesam salat

SONA BARBARIE 26

zart rosa gegrillte barbarie ente begleitet
von sinnlichen rotwein-zwiebeln, rauchigem gemuse

und cremigen truffel-kartoffelpuree

SWEET TERIYAKI 24
gegrillter dry aged lachs, glasig und aromatisch

umhallt von suBer teriyaki-glasur dazu

buntes gemuse und jasminreis

MAINDISHES

UMAMI SEA UDON 21

black tiger garnelen, champignons, udon gebraten in cremiger

hummer parmesan soBe
CURRY CLASSIC 15
cremiges kokos curry, saisongemiise, jasminreis
mit knuspriger ente +2 | hahnchen | tofu
YAKIUDON 16
gebratene udon, sona soBe, rostzwicbeln, krauter
mit hahnchen +2 | tofu

BUNNAMBO 15

wok-gemuse, reisnudeln, erdnussen, chili-limetten soBe

mit rind +2 | tofu

getranke sowie speisen konnen zusatze und farbstoffe enthalten.

wir informieren euch gerne uber allergene. bitte fragt eure bedienung. SONA
alle preise sind in euro inklusive steuern. N
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